AUSBILDUNG ZUM 1. SUSSWEINEXPERTEN OSTERREICHS

Kursinhalte

- Burgenland-Update mit Fokus auf
SuBwein-Stile

- StiBwein - ,Burgenland meets the
world”

- StiBwein zeigt Reife und ist der perfekte
Speisebegleiter

« grof3artige Weine aus dem Burgenland
(weil, rot, stif)

Kursdaten

Kosten pro Person: € 40,00
Ort: Hotel Post, Ischgl
Termine:

+23.01.2024

+26.02.2024

+14.03.2024

+26.03.2024

Uhrzeit: 14:00 - 16:00 Uhr

Die Anmeldung erfolgt bis eine Woche vor
Kursbeginn Uber die digitale CREW Card
oder, wenn dein Arbeitgeber die Kurs-
kosten Ubernimmt oder du keine digitale
CREW Card besitzt, per Mail an crew@paz-
naun-ischgl.com. In diesem Fall wird dir ein
Anmeldungslink zugeschickt.

LEVEL 1:
BASISWISSEN

FUr Sommeliers, Servicekrafte und

\ Weinliebhaber mit Interesse am The-
ma SiBwein. Teilnahme auch ohne
Vorkenntnisse

Diese Ausbildung ist ein absolutes Muss flir Wein-
liebhaber, die tief in die Welt der SiiBweine ein-
tauchen wollen. Uber vier Lehrveranstaltungen
hinweg erhéltst du Einblicke in die vielféltigen
Aspekte der StiBweinwelt. Von der Vielfalt der SGf3-
weinstile bis hin zu ,Burgenland meets the World”
und der Kunst der Stiwein-Kulinarik - in der Mas-
terclass triffst du zudem renommierte Winzer aus
dem Burgenland. Diese Ausbildung macht dich
zum absoluten StBweinexperten!

Local Hero

Christian Zechmeister, Weintourismus Burgenland
Annemarie Foidl, Prasidentin Osterreichischer
Sommelier Verband

Suwi Zlatic, Suwine & 2x,,Best Sommelier of Austria
TBA

“



